CHNTIN{ D€ “pPETELL”

HAntipasto:

Wffettati misti (prosciutto, salamg, capoeollo), oliveg verdi, bruschgtta con olio
novello, frittatina con cipolla, coratella, fagioli con Ig cotichg

rimo:
Fettuceing all’'uovo conditeg con sugo al pomodoro ¢ carni miste locali
Sgcondi:
dpgzzatino di cinghialg
Wbbacchio alla caceciatora
Contorno:
Insalata ¢ cicoria di campagna ripassata in padglla con olio novgllo
Poleg:
Pastargllg col vino ¢ biscottini con nocehig locali
Hequa (poca)

Vino Novello Bianco ¢ Rosso (a volonta)

Pgr info ¢ pregnotazioni:
s Bartolomeo: 335.1804008
K %f Giusgppe: 339.6892879
] : Costo menu € 20
Per San Martino ogni mosto diventa vino - BLERA 9 -10 - 11 Novembre 2018




